Carpaccio vom heimischen Reh 15,50
mit eingelegtem Kiirbis, schwarzer Nuss, Toastbrot und Butter

Panna Cotta vom Ziegenkése 11,90

auf Carpaccio von der Roten Rube, eingelegtem Karfiol
mit Yuzu-Sesam-Vinaigrette und Grissini

Kiirbiscremesuppe 6,20

mit Obershaube, Kerndl und Croutons

Kasespatzle 17,90 (A, C, G)

mit wiirzigem Bergkdse und hausgemachten Rostzwiebel

Braten vom heimischen Wild 24,40 (C L. G O)

Je nach Verfugbarkeit vom Reh oder Hirsch mit Pommes Williams,
Rotkraut und Preiselbeerbirne

Duett von Hirsch und Reh 34,90 (L, G, 0)

Rosa gebratener Rehricken und Hirschlungenbraten mit Kirbispuree,
karamelisierten Maroni, wildem Brokkoli und Thymianjus

Gebratene Waldviertler Peking Ente 27,90 (A C, G L, O)

mit Waldviertler Knédel, Kohlsprossen und Orangen-Jus

Rahmiges Gulasch von der Otscherlandgams 24,90 (A C G)

mit hausgemachten Butterspdtzle (je nach Jagderfolg erhdltlich )

Knusprig gebackenes Wildschnitzel 23,90 (A, C G)

in Kurbiskernpanade mit Erdapfel-Vogerlsalat, Kirbiskernen und Kerndél

Vessenl

Mostpudding 7602, c G)

mit Birnenkompott und Schlagobers

Créme brallé 7,90 (c G) 9 7\ .'{;

IR N Yt gl g —




