
Vorspeisen
Beef Tatar 100g I €15,50

 Trüffelmayonnaise I getoastetes Toastbrot
 Salatbouquet I Butter I Wachtelei I eingelegte Zwiebel

Wasserhammer Suppentopf I €8,90
Rindsuppe I Nudeln I Rindfleisch I

Leberknödel I Wurzelgemüse

Kürbiscremesuppe I €6,20 
gegrilltes Pitabrot

Roastbeef I €15,50
Sesam I Miso Mayo I Brotchips

Suppen

Klare Rinderkraftsuppe 
Wurzelgemüse 

mit Frittaten I €5,20

mit Nudeln I €5,20

mit Kaspressknödel I €5,90

Lachstatar I €13,90
Selleriepüree I eingelegter Karfiol I Wurzelbrot

Rote Bete Carpaccio I €12,90
Walnüsse I Österkorn I Basilikumpesto



Gebackenes
Wiener Schnitzel

wahlweise Petersilerdäpfel oder Pommes
Blattsalat

Wasserhammer Schnitzel I €22,90

gefüllt mit Pilzen, Bergkäse, Speck
wahlweise Petersilerdäpfel oder Pommes

Blattsalat

Ausgelöstes Steirisches Backhendl I €19,50

vom Schwein I €17,90

vom Maishendl I €19,90

Erdäpfel- Vogerlsalat

Für die Kleinen
Kinderschnitzel vom Schwein I €8,90

Pommes I Ketchup



Gegrilltes
Filet-Steak 220g I €46,90

Rib Eye 300g I €36,90

Flanksteak 300g I €29,90

Wasserhammer Burger I €19,50

Sesam Bun I 200g Rinderpatty I Emmentaler I Cheddar
Speck I Karamellisierte Zwiebel I Homemade Sauce

Salat I Pommes I Dip

Gegrilltes Maishendl Supreme I €22,90

Fregola Sarda I Herbstliches Gemüse I Jus

Alle Steaks werden mit Gemüse, Steakpommes und
Kräuterbutter serviert.



Wild
Hirschbraten I €25,90

Kürbispüree I Herbstliches Gemüse

Wildragout vom Hirsch I €23,50

Rotkraut I Semmelknödel

Forelle im Ganzen ‘’praktisch grätenfrei’’ I €21,90
Petersilienkartoffeln I Mandel

Ragout von roten und Beluga-Linsen I €19,90
gebackene Semmelknödel

Veganes Fregola Sarda I €19,50

Kürbiscreme I gebratene Austernseitlinge

direkt aus’m See

Vegetarisch
Wolfsbarschfilet I €20,50
Kürbispüree I Pak Choi I Zitronenöl

gebratene Entenkeule I  €24,50

Rotkraut I Pommes Williams I Orangen Jus



Pommes frites I €4,90

Reis I €4,50

Petersilienerdäpfel I €4,90

Blattsalat I €4,90

Kartoffel-Vogerlsalat I €5,50

gemischter Salat I €5,90

Informationen über Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen

können, erhalten Sie gerne von unseren
MitarbeiterInnen!

Beilagen

Preiselbeeren I €2,50



Apfelstrudel mit Schlagobers I €5,50

Apfelstrudel mit Vanillesauce I €6,50

Mohr im Hemd I €7,50

Nachspeisen

Eispalatschinke I €8,50
Schokosauce I Schlagsahne

Brownie ‘Herbstzeit’ I €9,90
Zwetschkensorbet I geröstete Mandelsplitter


